
日帰りご夕食のみご利用の場合

　　ホテルやまなみ調理長　久貝　昌司ﾌﾟﾛﾌｨｰﾙ

今年もホテルやまなみ人気企画“調理長の夕べ”を開催。
調理長が心を込めて調理した料理と、マグロの解体ショーで
目で見て舌で味わって、お楽しみいただける迫力満点のプラン。

調理長の夕べ　特別会席ご夕食会

・１室２名様以上でお申込みください。

・特別プランにつき、ご宿泊料金は15,000円同一料金となります。（日帰りご夕食会のみご利用　9,000円）

・お部屋タイプのご指定はご遠慮いただきますが、不都合がございましたらご遠慮なくご相談くださいませ。

・通常どおり、１４時からのチェックインとなります。各自、ご自由にお過ごしくださいませ。１８時より、２階バンケットホール

　「アルプス」にて当日ご利用のお客さま一堂に会し、マグロの解体ショーなど楽しみながらお食事をお召し上がりいただきます。

・当日のご宿泊は、すべて本宿泊プランでのご宿泊のみとさせていただきます。予めご了承くださいませ。

※ご夕食の際の飲み放題・お飲み物は、ビール・お酒・ｿﾌﾄﾄﾞﾘﾝｸ各種、指定のｳｨｽｷｰ・焼酎・ﾜｲﾝをお召しあがりいただきます

大人お一人様　１泊２食付（税金・ｻｰﾋﾞｽ料込）

15,000円

ｈｔｔp://www.hotelyamanami.com

期日；平成24年2月14日（火）

開演 ； １８：００

　　　9,000円

山梨県市町村職員共済組合保養所

〒406-0021　山梨県笛吹市石和町松本塚越222番-4

TEL.055-262-5522
○予約受付時間　　AM9:00～PM9:00

料理人の

心意気！ 

ホテルやまなみ 久貝調理長と共に華やぎの宴は新鮮な山海の食材が 

賑わいの膳に姿を変え、酒を肴に舌鼓を打つ。 

調理長の夕べ      宿泊プラン 

ご夕食時のお飲み物※飲み放題付 

ご予約は 

『調理長の夕べ』と 

お申し付けください 

料理写真はイメージとなります ホテルやまなみからの 

バレンタインプレゼント 

昭和30年1月、京都は淀競馬場近くに生まれる。 

昭和51年4月 藤田観光 太閤園事業所入社。以来一筋30年、東の椿山荘 

西の太閤園といわれ優美な日本庭園も有名な太閤園で料理道に励む。 

山梨の地に移り、やまなみにて調理長は4年めを迎え円熟味を増す。 

料理とは・・・「繊細かつ大胆、食べていただく喜びを知る。」ことと言い切る。 


